


Grado Superior
DIRECCION DE COCINA qurtubaacapemy

PAco moales ()

Duracion: 2 cursos académicos / 2000 horas

Modalidad: FP Dual Intensiva

Titulacién : Técnico Superior en Direccion de Cocina

Modelo organizativo:
1° curso: 3 dias en Qurtuba + 2 dias en empresa (alternancia semanal con GM)
2° curso: Fuerte presencia en empresa, modulos con alta carga dual practica

OBJETIVOS GENERALES

Dirigir y coordinar procesos de preelaboracion,
elaboracién y presentacion culinaria en restauracion.

Planificar y gestionar los recursos humanos, materiales y
econémicos de la cocina.

Disefar ofertas gastrondmicas con criterios de
innovacion, sostenibilidad y rentabilidad.

Aplicar técnicas de cocina avanzaday pasteleria
integradas con gestiény liderazgo.

COMPETENCIAS PROFESIONALES

Gestionar aprovisionamiento, produccion y servicio
culinario de forma integral.

Controlar procesos de elaboracion en cocina modernay
de autor.

Supervisar la higiene alimentaria, la seguridad y la
normativa de prevencién de riesgos.

Liderar equipos de cocina, organizar turnos y planificar
tareas.

Aplicar herramientas de comunicacion profesional e
inglés técnico.

Recibir formacion basica en PRL integrada en los
modulos de IPE |y Gestion de la Calidad e Higiene.

Ha adquirido competencias de nivel basico en
Prevencion de Riesgos Laborales (PRL) a través de los
modulos Gestion de la calidad y de la seguridad e
higiene alimentaria e Itinerario Personal para la
Empleabilidad | (IPE 1), conforme ala normativa vigente
y con validez para el desempeno en entornos reales de
trabajo.



o

Maodulo
PRIMER CURSO qurtuba ACADEM&(} g‘:{;og
PAco moRAlEs (DCSE

(32 semanas / 960 horas)

Inglés Profesional 128 horas 0%

Procesos de preelaboraciony conservacion en cocina 256 horas 50 %

Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentaria 96 horas 0%

Sostenibilidad aplicada al sistema productivo 32 horas 0%

Modulo
SEGUNDO CURSO

(1050 horas)

Elaboraciones de pasteleriay reposteria en cocina 245 horas 40%

Gastronomfiay Nutricion 70 horas 0%

Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion 105 horas 30%

Itinerario personal para la empleabilidad Il 105 horas 0%

qurtuba scaneny 8 DESDE EL SUR,
TE MOSTRAMOS /

ENSENAMOS /

EDUCAMOS /

TU NORTE.
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